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- Понижает температуру замерзания смесей для мороже-
ного, способствует формированию более качественной
структуры

- Замедляет процессы очерствения хлебобулочной про-
дукции, придает выпечке пористость

- Повышает питательную ценность детского питания

- Усиливает вкус продуктов, не искажая их

Основные функции:
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- Производство продуктов диетического и
лечебного питания;
- Производство спортивного питания; 

- Производство слабоалкогольных и безалкогольных напитков, ли-
      керов (для модификации и усиления вкуса);

- Производство фруктовых и овощных консервов (например,
   маринованные огурчики);

- Для сохранения натурального цвета;

- Продукты детского питания;

- Производство пива и вина, напитков, производимых с использовани-
ем концентратов соков, газированных, а так же в производстве напитков из по-
рошков;

                                   - Производство сахарных и кондитерских
изделий (шоколад, мягкие и другие виды конфет, начинка ва-
фель, пралине, диетические бисквиты, мучные кондитерские
изделия, торты, при изготовлении мармелада 20 % от количест-
ва сахара берется глюкозы);
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                                     - Хлебопечение (для ускорения брожения,
                    придания вкуса и аромата, цвета корочке, замедля-
                   ет очерствение);

- Производство мороженого (занижает точку замерза-
ния, увеличивает его твердость, обладает гигроскопич-
        ностью) и сгущенного молока;

- Производство БАД (в качестве носителя-наполнителя
  и питательного вещества).

Глюкоза находит применение в ветеринарии, птицеводстве,
               в фармацевтической промышленности.

Производство: Китай
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